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*Polpetta Gaonas di carne, salsa di datterino giallo, pomodoro dry, caciocavallo fuso (1,3,7)

15
Anguria cotta a bassa temperatura, aceto al passion fruit, giardiniera artigianale
15
L'idea dello chef della Cesar Salad (1,3,4,7)
18
*Tartare di fassona in stile Gaonas (1,7,10)
20
*Gazpacho alla pugliese, seppiolina di P.S.Spirito marinata (4)
20
Melanzana in tre cotture, stracciatella, pomodoro confit (6,7)
15
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*Gnocchetto di patate, fagiolini in tre consistenze, pomodoro marinato, aglio nero (1,3)

18
*Orecchietta baresana in Genovese di maialino cbt, friggitello disidratato (1)
18
Selezione Pastificio Massi, pomodori in tre consistenze, ricotta “askuant” (1,7)
18
Fettuccina di Campofilone, burro, zafferano Valle D’ltria, corallo di gambero (1,2,3,7)
25
*Spaghettone di Gragnano, polpa di ricci, limone fermetato, ibisco in polvere (1,4)
25
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Controfiletto di vitello cbt, burro aromatico alle erbe (7)

25
Apulian Pie in crosta di patate al burro (7,9)

22

Guancia di vitellone stracotta, il suo fondo, funghi trifolati (6)
24

Petto d'anatra glassato, vegetali di stagione, patate novelle (6)
24

*Seppie di P.S. Spirito scottate, crema di latte, pomodoro, olive nere (4,7)

22

Selezione “Gaonas” di formaggi e confetture (7)
15
*Dolci Artigianali (1,3,5,7,8)
10

Coperto 3 pp.

*prodotto all'origine surgelato o in fase di lavorazione | ALLERGENI 1) CEREALI contenenti glutine come grano, segale, orzo avena, farro, kamut e i loro ceppi derivati e i
prodotti derivati -2) CROSTACEI e prodotti a base di crostacei -3) UOVA e prodotti a base di uova -4) PESCE e prodotti a base di pesce -5) ARACHIDI e prodotti a base di
arachidi -6) SOIA e prodotti a base di soia -7) LATTE e prodotti a base di latte (incluso lattosio) -8) FRUTTA A GUSCIO come mandorle, nocciole, noci, pistacchi e i loro
prodotti -9) SEDANO e prodotti a base di sedano -10) SENAPE e prodotti a base di senape-11) SEMI DI SESAMO e prodotti a base di semi di sesamo -12) ANIDRIDE
SOLFOROSA E SOLFITI in concentrazioni superiori a 10 mg/Kg o 10 mg/litro in termini di anidride solforosa totale -13) LUPINI e prodotti a base di lupini -14) MOLLUSCHI
e prodotti a base di pmolluschi- 15) Fave
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